
 

Spoštovani pridelovalci kislega zelja in kisle repe, 
 
jesensko-zimski čas je pri nas tesno povezan z jedmi, v katerih imata kislo zelje in kisla 
repa posebno mesto. Gre za pridelka, ki nista le del tradicije, temveč sta tudi pomemben 
del sodobne, lokalno naravnane prehrane. 
 
Kislo zelje je cenjeno zaradi vsebnosti probiotičnih snovi (vsebuje določene snovi 
(mikroorganizme), ki jih lahko opredelimo kot probiotike.), polnega okusa in vsestranske uporabe 
– od klasičnih domačih jedi do sodobnih kulinaričnih interpretacij. Kisla repa pa je s svojim značilnim 
okusom nepogrešljiva v toplih enolončnicah in juhah, ki nas spremljajo skozi hladnejši del leta. 
 
Oba pridelka sta hranljiva, sezonska in globoko vpeta v našo kulturno dediščino. Z izbiro zelenjave 
iz integrirane pridelave podpiramo trajnostno kmetijstvo in prispevamo k večji lokalni samooskrbi. 
 

Z veseljem vas vabimo k sodelovanju in oddaji vzorcev za: 
 

OCENJEVANJE KISLEGA ZELJA IN KISLE REPE 2025. 
 
Ponujamo vam priložnost, da predstavite edinstvenost in kakovost svojih izdelkov. Pod strokovnim 
vodstvom bomo ocenili okus, teksturo, vonj in videz prispelih vzorcev, vi pa boste lahko izpostavili 
svoj trud, znanje in predanost. Naj bo to priložnost za strokovno potrditev kakovosti vašega 
pridelka in jasen prispevek k prepoznavnosti slovenskih tradicionalnih izdelkov. 
 
Sodelovanje vam prinaša: 

 priznanje za vaš trud, 
 potrdilo o kakovosti, ki lahko prispeva k povečanju prepoznavnosti vaše znamke, 
 priložnost za širšo promocijo vaših izdelkov. 

 
Kako sodelovati? Vse informacije o oddaji vzorcev – od zbirnih mest do časovnih rokov – so 
navedene v priloženih navodilih. Vzorce prosimo dostavite pravočasno na vam najbližjo zbirno 
točko. Sodelovanje pri ocenjevanju je brezplačno. 
 
Veselimo se vašega sodelovanja in komaj čakamo, da preizkusimo vaše mojstrovine! 
 
Z najlepšimi pozdravi,  
Skupina vrtovi panonski z.o.o.  
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VABIMO VAS K ODDAJI VZORCEV ZA: 

OCENJEVANJE KISLEGA ZELJA IN KISLE REPE 2025 
 

Vzorce za ocenjevanje je potrebno dostaviti na enega izmed naslednjih naslovov: 
 

Zbirno mesto Naslov Datum Ura Kontakt Telefon 

KGZS Zavod Murska 
Sobota 

Štefana Kovača 40, 
Murska Sobota 

ponedeljek, 
1. 12. 2025 

9.00–12.00 Breda Vičar 02/539 14 22 

KGZS Zavod Maribor Vinarska ulica 14, 
Maribor 

sreda, 
3. 12. 2025 

7.00–12.00 Miša Pušenjak 02/228 49 19 / 031 772 
233 (po dogovoru tudi 
druge lokacije oz. 
prevzem na kmetiji) 

KGZS Zavod Ptuj Ormoška cesta 28, 
Ptuj 

sreda, 
3. 12. 2025 

9.00–12.00 Stanka Pažek, 
Branka Majcen 
(enota Ormož, 
Hardek 43G) 

031 649 017 
02/741 75 00 

KGZS Zavod Celje Trnoveljska cesta 
2, Celje 

sreda,  
3. 12. 2025 

7.00–12.00 Igor Škerbot 03/42 55 514, 
041 426 514 

KZ Dobrunje Cesta II. grupe 
odredov 43, 
Ljubljana–Dobrunje 

ponedeljek, 
1. 12. 2025 

8.00–12.00 Marijana Kos 041 310 158 

KGZS Zavod Kranj 
(lokacija Cerklje na 
Gorenjskem) 

Slovenska cesta 2, 
4207 Cerklje na 
Gorenjskem 

ponedeljek, 
1. 12. 2025 

9.00–12.00 Mojca Povšnar 
Starman 

04/25 26 710 
051 684 159 

KGZS Novo mesto Šentjernejska cesta 
6, Novo mesto 

ponedeljek, 
1. 12. 2025 

9.00–12.00 – 07/332 19 42 

KGZS Nova Gorica – 
enota Koper 

Ulica 15. maja 17, 
Koper 

ponedeljek, 
1. 12. 2025 

9.00–12.00 Jerica Pučko 
Antolin 

031 323 189 
05/63 04 061 

KGZS Nova Gorica – 
enota Ilirska Bistrica 

Gregorčičeva cesta 
2, 6250 Ilirska 
Bistrica 

ponedeljek, 
1. 12. 2025 

9.00–12.00 Danijela Volk 05/71 00 261 
051 340 093 

 

NAVODILA ZA ODDAJO VZORCEV KISLEGA ZELJA IN KISLE REPE: 
 
Količina vzorca, potrebna za ocenjevanje: 0,5 kg v lončku.  
Vzorec naj bo opremljen z deklaracijo, iz katere bodo razvidni naslednji podatki: 

 o pridelovalcu,  
 odstotkih posameznih sestavin,  
 vsi dodatki,  
 datum izdelave in  
 rok uporabe.  

 
Ocenjujemo tudi kisle zeljne glave. Za ta namen dostavite 1 vakumirano kislo zeljno glavo z 
ustrezno deklaracijo. Ocenjevanje je brezplačno!  
 
Razglasitev rezultatov bo na Zelenjadarskem posvetu, v torek 27. januarja 2026, v Kongresnem 
centru Camino, Mala Pirešica 20, 3301 Petrovče. 
 
Vabljeni k sodelovanju! 


